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18 Grand’Rue 68230 KATZENTHAL 
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Couverture: juin 2011, «Pedro» dans la parcelle de Riesling  Kaefferkopf

Tarif du transport 
2011 / 2012

Pensez à regrouper vos commandes  
Possibilité d’envoi de Colis Poste 

3, 6 bouteilles (Colissimo, Coliéco)

Au delà de 120 bouteilles, nous consulter.

Départements Forfait / btlle
1 à 12 13 à 

24
25 à 
48

49 à 
60

61 à 
120

25-54-57-67-68-70-
88-90

15 18 21 24 0,3

01-08-10-21-39-51-
52-55-71-89

21 26 31 35 0,45

02-03-07-14-18-23-
26-27-28-36-37-38-
41-42-43-45-58-59-
60-61-62-63-69-72-
73-74-75-76-77-78-
80-91-92-93-94-95

26 32 38 42 0,55

04-05-06-09-11-12-
13-15-16-17-19-20-
22-24-29-30-31-32-
33-34-35-40-44-46-
47-48-49-50-53-56-
64-65-66-79-81-82-
83-84-85-86-87

30 37 43 48 0,6

  



Tarif 2011 / 2012 (départ cave TTC)

  

Cépage Prix 
Edelzwicker (100 cl) 4 €

Pinot Blanc 2009 Vieilles vignes 5 €

Riesling 2009 5,80 €

Riesling 2009 
Grand Cru Kaefferkopf

8 €

Pinot Gris 2009
lieu dit Hinterburg

6,80 €

Pinot Noir 2010 Rouge d’Alsace
 Elevage en barrique

9,50 €

Gewurztraminer 2009 lieu dit Pfoeller 8 €

Gewurztraminer 2009 Angali Wi
  «Vin des Anges» en dialecte alsacien

10 €

Conditons de vente : 
Ces prix s’entendent départ cave en euros, TVA incluse. 
Frais de port en sus ( voir tarif de transport ). 
Vente en France et à l’étranger en cartons de 6 ou 12 et 
multiples (assortiments possibles). 
Paiement après réception de la facture.
En cas de rupture de stock nous nous permettons de livrer le 
millésime suivant.

Remise quantitative de 5%, sur le montant du vin, 
à partir de 60 bouteilles,10% à partir de 150 bouteilles. 

Amis du vin

q
Le millésime 2011 est désormais en cave. Un printemps 

exceptionnellement chaud et sec, un été parfois capricieux 
et un automne particulièrement généreux pour la vigne ont 

bien cadencé ce nouveau millésime.
 

Les années se suivent et ne se ressemblent pas,  la nature se 
rappelle à nous et nous impose son rythme.

 
Rythme immuable que nous voudrions parfois accélérer avec 
l’aide d’une nouvelle technologie, en quête d’une probable 
croissance. Quand soudain, au détour d’une conversation, 

un ami et son cheval nous invitent à nous caler sur le 
rythme de la terre et des générations qui nous ont précédés.

Occasion privilégiée pour nous d’un retour aux sources, 
d’effleurer ce qu’était jadis le travail de la vigne et de 

découvrir dans le regard des « anciens » 
une lueur qui en dit long.   

 
Eloge de la simplicité, de la complicité avec les éléments, 

réveil de sensations enfouies nous accompagnent 
dans le travail de la vigne, 

mais également en cave lors des vinifications.
  

C’est un peu tout cela que nous vous proposons 
de partager sans hâte, en toute convivialité.

Gérard     Francis    Laurent


